I In_ na<oen nor Andalucia

e Huelva
Santa Agueda, Vino de Naranja.

Bodega Marqués de Villalua.
Uva Zalema-Listan del Condado.

e Sevilla

Charloteo. Bodegas Gonzalez Palacios.
Uva Petit Verdot—Tempranillo. Afrutado. Lebrija.

Zarco. Bodegas Dehesa del Zarco.

Uva Tintilla de Rota—Cabernet Franc.
Vino ecoldgico. Pilas.

e Cadiz

Garum. Bodegas Luis Pérez.
Uva Merlot-Syrah-Tinfilla de Rota.

Finca Moncloa. Bodegas Gonzalez Byass.
Cabernet Sauvignon-Syrah.

e Malaga
Encina del Inglés. Bodega La Melonera.
Uva Tintilla de Rota - Garnacha — Cabernet

Sauvignon. Ronda.

Cortijo Los Aguilares Rosado. Bdga Cortijo
Los Aguilares. Uva Pinot Noir. Ronda.

e Granada”

Elvira. Bodegas Antonio Lopez de la Casa.
Uva Vigirieja. Blanco con envejecimiento en
botella.

Lindaraja Roble. Bodegas Fontedei.
Uvas Tempranillo—Syrah. Afrutado.

e Almeria

Esta por venir. Bodegas Palomillo.

Uvas Tempranillo. Joven. Vino ecoldgico.
e Jaen

Mala Ostia. Bodegas Cebridn.
Uvas Syrah-Merlot a 1000m de altitud.
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21€ | 3.7€

21€ 3.7€

24€ | 3.9€

27€

45€

35€

24€

35€

17€ | 3.2€

21€ | 3.3€

24€ | 3.5€
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Robles Ecolégico. Bodegas Robles. El especiado. 3€
La Aurora. Bodegas La Aurora. 3.4€
El que nunca falla.

Alvear. Bodegas Alvear. El clasico. 3.4€
La Sole. Bodegas Navarro. El de iniciacién. 3.5€
Grazziani. Bodegas Gracia. El italiano cordobés. 3.5€
Grazziani Blanco. Bodegas Gracia. 3.5€

Agitado no mezclado.

Los Raigones. Bodegas Los Raigones. 3.6€
El elegante.

Delgado. Bodegas Delgado. El alumno aventajado.  3.8€

Barquero. Bodegas Pérez Barquero. 3.8€
Para los avanzados.
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Temporada2022-2023

Los vinos y Cérdoba siempre han ido de la mano. Desde los
Fenicios, durante el Califato Independiente de Cérdoba,
(donde se siguié cultivando la vid), e incluso después de la
plaga de la philoxera, que asolé el vinedo europeo a principios
del siglo XIX. La vid, siempre estuvo con nosotros.

La Denominacién de Origen de Montilla— Moriles, desde 1932,
fundd las bases del santo y sefia de esta tierra y cien anos
después es quizds, el momento mas algido para la zona,
mostrando la diversidad de estilos ( desde blancos jévenes,
vinos generosos pasando por espumosos) para todo tipo de
paladares y consumidores.

Taberna La Montillana, pretende con esta carta mostrar
una fotografia panoramica de la realidad vitivinicola que se
puede disfrutar en estos dias en Cérdoba con vinos Unicos,
provenientes de sus suelos: desde las famosas albarizas,
pasando por las arcillas hasta las pizarras del norte de la
provincia.

La gran reina en Montilla Moriles, es la variedad Pedro
Ximénez, que ha sabido reinventarse y ser mirada con otros
ojos, para mostrar ahora todo su potencial. Sirvase este
menu, como una hoja de ruta, para volverse a enamorar de
la gastronomia liquida de la provincia. Salud!

By Mara de Miguel.
Mejor Sumiller Andalucia 2022.
Diploma Oro ASI 2022.
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Botella | Copa

Finca La Canada. Bodega Pérez Barquero. 14€ | 2.6€

Uva Verdejo. Joven. Montilla.

2 Claveles. Bodegas Toro Albala. 15€ | 2.6€
Uva Pedro Ximénez. Joven. Aguilar de la Fra.
Cuesta Blanca. Bodega Lagar Blanco. 15€ | 2.6€
Uva Pedro Ximénez. Vino de Tinaja. Sierra de
Montilla.

Fresquito. Bodega Pérez Barquero. 19€ | 3.3€
Uva Pedro Ximénez. Vino de pasto.
Ximeniun CuenBlanc. Bodegas El Monte. 35€ | 3.5€
Servido en Magnum. Uvas Chardonnay-

Sauvignon Blanc. Fermentado con sus lias.

Moriles Altos.

La Manga del Negro. Los Insensatos. 25€
Uva Pedro Ximénez. Joven. Fermentacién en
tinaja. Sierra de Montilla.

El Peco. Bodegas El Peco. 3.9€
Uva Viognier. Vino natural. Sierra Morena.

Ojo y Coillo. Miguel Castro Maillo. 28€
Uva Pedro Ximénez. 10 meses bajo velo de
flor. Sierra de Montilla.

3 Miradas, Paraje de Riofrio alto. Bdgas Alvear. 27€
Bajo velo de flor. Uva Pedro Ximénez. Sierra de
Montilla.

Miut. Bodegas Toro Albala. 60€
Uva Pedro Ximénez. Fermentado en barrica
francesa 225L. Moriles Altos.

Dulas Blanco barrica. Bdga Lagar de la Salud. 27€
Uva Pedro Ximénez. Fermentado en barrica
francesa 225L. Ruedos de Montilla.

Charlaura. Los Insensatos. 28€
Uva Chardonnay. Fermentado en barrica 225L
durante 9 meses. Sierra de Montilla.

Bailio. Bodegas del Pino. 15€ | 2.6€
Uva Chardonnay — Moscatel — Sauvignon

Blanc. Montalban.

Cerro Verde. Bodegas Los Raigones. 17€

Uvas Moscatel — Sauvignon Blanc.
Sierra de Montilla.

Tinias

Robles Brut 18 meses. Bodegas Robles.
Uva Pedro Ximénez. Ecolégico. Método
fradicional. Montilla.

Frizzante Delgado blanco. Bodegas Delgado.
Uva Montepila—Zalema. Puente Genil.

Frizzante La Eterna Sonrisa. Bodegas La
Primilla. Uva Pedro Ximénez. Montilla.

Frizzante Delgado rosado. Bodegas Delgado.
Uva Syrah. Puente Genil.

25€

17€ | 3¢

17€ | 3€

17€ | 3€

El Peco tinto. Bodegas E!l Peco.
Uva Pinot Noir. Vino natural. Sierra Morena.

Ulienses Crianza. Bodegas San Acacio.
Uvas Syrah-Tempranillo-Tintilla de Rota.
6 meses barrica americana. Montemayor.

La Veloh. José Miguel Marenas.
Uva Tempranillo. Vino natural. Montilla.

Primogénito. Bodegas El Pujio.
Uva Syrah. 6 meses barrica. Puente Genil.

La Fanega de Ruperto. José Miguel Marenas.
Uva Petit Verdot. Vino Natural. Montilla.

La Aurora Barrica Francesa

Uvas Cabernet Sauvignon-Syrah—-Tempranillo.

6 meses barrica francesa. Montilla.

Castillo de Baena. Bodegas Jesus Nazareno.
Uvas Tempranillo-Syrah. Baena.

Vina Zevallos. Bodegas Pérez Barquero.
Uvas Tempranillo-Syrah. Ruedos de Montilla.

Laderas del Castillo. Bodegas Navarro.
Uva Garnacha. Madurado en tinaja. Montilla.

Dulas barrica Francesa. Lagar de la Salud.
Uva Cabernet Sauvignon. 9 meses barrica
francesa. Montfilla.

Palacio Quemado Crianza. Bodegas Alvear.
Uva Tempranillo—Petit Verdot. 9 meses en
barrica americana.

3€

16€ | 3€

25€

17€ | 3€

27€

15€ | 2.9€

15€ | 3€

14€ | 2.9€

15€ | 3€

27€

19€ | 3.5€
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I'ino

Maria del Valle Solera Fina, 37,5cl.
Bodegas Gracia. Montilla.

Fino Eléctrico. Bodegas Toro Albala.
Aguilar de la Frontera.

Fino Tertulia. Bodegas Delgado.
Puente Genil.

Fino Doblas. Bodegas Doblas.
Moriles.

Lagar Blanco 7 anos. Bodegas Lagar Blanco.
Montilla.

I'ino Pasado”

La Inglesa. Bodegas La Inglesa.

Fino Viejo Los Frailes. Lagar de los Frailes.
Moriles.

Amontiflado”

La Inglesa. Bodegas La Inglesa.
Servido desde Magnum. Montilla.

Galan Portero, 50cl. Bodegas Galdn Portero.
Montilla.

En Rama Marqués de Poley 25 anos, 50cl.
Bodegas Toro Albala. Aguilar de la Frontera.

Palo Cortado”

Robles. Bodegas Robles.
Servido en Damajuana. Montilla.

Lagar Blanco. Bodegas Lagar Blanco. Montilla.

Oloroso

La Aurora. Bodegas La Aurora. Montilla.

Catén, 50cl. Bodegas Alvear. Montilla.

bulces o Naturalmente Dulces

Toro Albald Don PX.
Pedro Ximénez vinificado en dulce.
Aguilar de la Frontera.

Moscatel de Alejandria. Bodegas Alvear.
Montilla.

Vobis tinto. Bodegas El Pujio (50cl).
Uva Syrah. Vendimia tardia. Puente Genil.

16€

Medio 2€

Medio 2€

Medio 2€

Medio 2€

130€ | 10€

35€ | 6€

130€ | 10€

23€ | 5€

50€ | 11€

3.5€

40€ | 6.5€

32€ | 6€

32€ | 6€

35€ | 6.5€

16€ | 3.5€

22€ | 4€



