


Blaneos

AROMATICOS - SEMIDULCES (OFF DRY)

Cerro Verde | Los Raigones
Sauvignon Blanc y Moscatel seco

Pilycrim | Bodegas Navarro
Pura pera blanca y azahar | Esencia de la
primavera cordobesa

Vino Pitarra abocado | Bodegas Barbero
¢Vermu Lover? Prueba el siguiente nivel

Eterna Sonrisa | La Primilla
Semidulce vy Petillant de esta uva Pedro Ximénez

Frizzante Delgado
Aromatico, refrescante y con burbujas

Blancos jovenes

AROMATICOS - SECOS (DRY)

Cuesta Blanca | Lagar Blanco
Estilo Tinaja | Joven del ano, directo y puro

Finca la Cafniada | Pérez Barquero
Uva verdejo-baladj, el “clon de Montilla”

2 Claveles | Toro Albala
Vendimia temprana de uva Pedro Ximénez

Naiz | Bodegas Navisa
Moscatel vinificado en seco

Renacer en ti | Lagar de Casablanca
(Maceracién con pieles) PX, Montepita y Layren

Ximénium Cuenc Blanc | El Monte
Chardonnay y Sauvignon Blanc

Blancos SeQos

Chusneo | La Primilla
Elaborado con la uva autéctona Montepila,
en la Sierra de Montilla

Toscalizacién | Bodegas E1 Monte
Pura expresion del suelo albariza de Moriles

Lechinar | Los Insensatos
Vino parcelario, directo y vibrante

Torrontés | Bodegas Hathor
La uva Torrontes se junta con la PX, para crear este
vino diferente

@ BY_MARA DE MIGUEL

COPA | BOTELLA

4,00€ | 22,00€

3,00€ | 17,00€

3,00€ | NO

3,50€ | 20,00€

3,50€ | 20,00€

COPA | BOTELLA

3,50€ | 20,00€

3,00€ | 17,00€

4,00€ | 22,00€

3,00€ | 17,00€

4,00€ | 22,00€

6,00€ | 35,00€

COPA | BOTELLA

3,50€ | 20,00€

NO | 38,00€

5,00€ | 28,00€

3,00€ | 17,00€

Diploma por la Wine and Spirit Education Trust WSET
Diploma Oro, por la Asociacion Internacional de Sumilleres 2022.

Mejor Sumiller de Andalucia 2022
LOS PRECIOS INCLUYEN IVA

Vinos de pasto

Fresquito, Vino de Pasto | Pérez Barquero
Vino de tinaja, que durante 12 meses descansa en
botas de fino

3 Miradas | Paraje de Rio Frio | Alvear

Un vino, con medio cuerpo, sapido y con estructura,

sin ser fino

La Vereda | Miguel Castro Maillo
Pedro Ximenez y Perruno. Envecejido 6 meses
en bota de fino

Blaneos

CRIANZA EN MADERA

Miut | Parcela El Quejigal | Toro Albala
Vino elegante, con una fantastica y apetecible
acidez

Santa Magdalena | Blanco de Guarda
Untuoso y con estructura, vibrante

Dulas Blanco barrica
La uva Pedro Ximénez que cambid la zona

Charlaura | Los Insensatos
Uva Chardonnay, al estilo clasico de la Borgona,
pero de aqui

Finos

Maria del Valle | Gracia Hermanos
Un fino, delicado y con fuerza

Fino Eléctrico | Toro Albala
El fino que te dara un buen chispazo

Fino Tertulia | Delgado
Un clasico de los de tertulia, del slow food, de toda
la vida

Fino Los Naranjos | E1 Monte
Sapido, enérgico, con una acidez muy bien
balanceada

Lagar Blanco 7 Aios
La crianza bioldgica, se muestra en su estado puro

Olorose

Oloroso Delgado
Sabroso, fresco, toques de frutos secos, pasteleria y
mucha solera

Catén 50 cl. | Bodegas Alvear
Crianza Oxidativa, con mas de 20 afios de solera

COPA | BOTELLA

4,50€ | 24,00€

4,50€ | 24,00€

6,00€ | 30,00€

COPA | BOTELLA

7,50€ | 42,00€

7,50€ | 42,00€

5,50€ | 31,00€

7,50€ | 42,00€

COPA | BOTELLA

8,00€ | NO

2,50€ | NO

2,50€ |[NO

2,50€ | NO

2,50€ | NO

COPA | BOTELLA

4,00€ | 22,00€

7,00€ | 33,00€

Palo cortado

Robles
Un palo cortado abocado, para iniciarse

Galan Portero
Elegancia e intensidad controlada

Lagar Blanco
Paradigma de un Palo Cortado, de los de libro

Amontillade

Amontillado Robles Sublime
Amontillado La Aurora
Amontillado La Unién
Amontillado San Ramén 50cl
Amontillado Doblas
Amontillado Casablanca
Amontillado Navarro

Amontillado La Inglesa
Servido en Magnum | Un sorbo de eternidad

Amontillado Los Frailes

Amontillado Los Gabrieles

Dulces

La Dulce Julieta | Navarro
Una moscatel muy gustosa y disfrutona

Caprichoso 500 ml. Robles
Almibar, albaricoque, miel y frescura

Toro Albala. Don PX
Un Pedro Ximénez dulce, equilibrado
Yy con nervio

Vobis 500 ml. El Pujio
Vino tinto Syrah de uvas sobremaduradas

Don PX 1955 (en pipeta 10 cl)
Un elixir, hecho vino (Consulta anadas antiguas)

Cooktails eon vine

Chea Twist
Refrescante y con un toque a hierbabuena

Amontillado Spritz
Amontillado La Aurora + vino espumoso

Expresso Martini Daki
(Café, Resoli Machaquito + PX de La Aurora)

COPA | BOTELLA

3,00€ | NO

6,00€ | 35,00€

12,00€ | 72,00€

COPA | BOTELLA
4,00€ | 21,00€
6,00€ | 42,00€
7,50€ | 47,00€
7,00€ | 35,00€
6,50€ | 38,00€
7,50€ | 47,00€
5,00€ | 35,00€

16,00€ | NO

7,50€ | 47,00€
7,00€ | 45,00€

COPA | BOTELLA

3,00€ | 18,00€

4,00€ | 17,50€

7,00€ | 49,00€

5,00€ | 25,00€

23,00€ | NO

COPA
4,00€

5,50€

4,00€

£



